
 

  Menü Künstlerkneipe 
 

 
 

Hausgebeizter Lachs - Honig-Senf-Soße - Gurkensalat - 
Erdnüsse    24 

 
 

*** 
 
 

Gazpacho - Basilikum Öl - Grana Padano -  
Tomaten Crostini - gebratene Garnelen     18 

 
 

*** 
 

 
Roastbeef - gebratene Pfifferlinge - Portweinjus 

- Ratatouille - Rosmarinkartoffeln   44   
   
 

*** 
 

 
Mousse von dunkler Schokolade  

- Kirschen - Sorbet    15 
 

 
 

Menü 89€ 
 

 
 

 

  

Vorspeisen 
 

Carpaccio vom Rinderfilet mariniert mit Olivenöl und 
Balsamico - Grana Padano - Kirschtomaten - Pfifferlinge   26 

 
Gemischte Blattsalate - Hausdressing - Kirschtomaten - Croutons    8 

 
Romanasalat „Caesar Art“- Kirschtomaten - Croutons - Grana Padano -  

gebratene Garnelen oder Hähnchenbrustfilet oder Pfifferlinge  22 
 

Suppe 
Pfifferling Cremesuppe - Croutons     12 

 
 

Vegetarisch 
 

Cremiges Pfifferling-Risotto - Grana-Padano - Gremolata    22 
 

Feine Nudeln - Pfifferlinge - Kräuterrahm - Grana-Padano     22 
 

Feine Nudeln - Chilli - Kirschtomaten - Grana-Padano   18 
 

Gnocchi - Ratatouille - Grana-Padano   22 
 

Fisch 
Gebackenes Zanderfilet - lauwarmer Kartoffelsalat - Remoulade    26 

 

Hauptgerichte 
Rumpsteak - hausgemachte Kräuterbutter 

36€ 
 

Wiener Schnitzel - Preiselbeeren - Zitrone 
34€ 

 
Rostbraten - geschmelzte Zwiebeln - Jus 

36€ 
 

Fleischküchle - geschmelzte Zwiebeln - Jus 
18€ 

 
„Cordon Bleu“  

Schweinerücken - Wacholderschinken - Bergkäse - Preiselbeeren - Pommes   26 
 

 
Wählen Sie eine Lieblings Beilage 

 
Rosmarinkartoffeln, Pommes, Selbstgemachte Spätzle,  

lauwarmer Kartoffelsalat, Ratatouille 
 

Beilage extra 6€ 


