
 

  Menü Künstlerkneipe 
 

 
 
 

Thunfisch - Sesam - Mango - Avocado   28 
 
 

*** 
 
 

Kabeljau - Venere Risotto - Grenobler Art    24 - 39 
 
 

*** 
 
 

Kalbsfilet - Morchel Rahm - wilder Brokkoli- 
getrüffeltes Kartoffelpüree   46 

 
 

*** 
 
 

Dessertvariation „Künstlerkneipe“   16 
 
 
 

Menü 99 
 
 
 
 

Klassiker 

 
Geschmorte Ochsenbäckle - Rotkraut - Serviettenknödel    29 

 
 
 
 

gerne können Sie die Beilagen tauschen und Gänge kombinieren 
 
 

  

Vorspeisen 
 

Hausgebeizter Lachs - Honig-Senf-Soße - Feldsalat   22 
 
 

Feldsalat - Kürbiskernöldressing - Kirschtomaten - Croutons - 
getrockneter Schwarzwälder Schinken   12 

 
 

Suppe 
 

Karotten-Ingwercremesuppe - Croutons   10 
 

dazu gebratene Garnelen   14 
 

 

Vegetarisch 
 
 

Pilzragout - gebratener Serviettenknödel    22 
 
 

Linguine - Chilli - Knoblauch - Kirschtomaten   17 
 
 

Gnocchi - Morchel Rahm - wilder Brokkoli   25 
 
 

Parmesan gerne auf Wunsch 
 
 

Fisch 

Gebratenes Zanderfilet - Pilzragout - Kartoffelpüree   32 
 

 
Hauptgericht 

Kalbsrücken - Pilzragout - Kartoffelpüree   37 
 

 
Wiener Schnitzel - Preiselbeeren - Zitrone - lauwarmer Kartoffelsalat  29 

 
 

Kalbsfiletgeschnetzeltes - Pilzragout - selbstgemachte Spätzle  38 
 
 

Rumpsteak - selbstgemachte Kräuterbutter - Pommes   34 
 
 

Zwiebelrostbraten - selbstgemachte Spätzle  32 


