
 

  Menü Künstlerkneipe  

 
 

 
Hausgebeitztes Lachsfilet mit Honig-Senf-Soße 

und Feldsalat in Kürbiskernöl Dressing mit  
Kirschtomaten und Croutons  

 
 

*** 
 
 

Karotten-Ingwer-Cremesuppe  
mit Croutons und gebratenen Garnelen  

 
*** 

 

 
Rehgoulasch mit Preiselbeeren und Rotkraut dazu 

gebratene Serviettenknödel 
 
 

*** 
 
 

Lebkuchenmousse mit warmen Kirschen 
und Erdnussbuttereis 

 
 
 

Menü 3-Gang 74€ 
 

Menü 4-Gang 89€ 
 
 
 
 
 
 
 

Gerne können Sie die Menüs kombinieren 

  

Menü 
  
 

Feldsalat in Kürbiskernöl Dressing mit Kirschtomaten und 
Croutons dazu getrockneter Schwarzwälder Schinken-Speck 

 
 

*** 
 

Karotten-Ingwer-Cremesuppe  
mit Croutons und gebratenen Garnelen 

 

*** 
 

Gebratenes Zanderfilet oder Kalbsrücken mit gemischtem 
Pilzragout und Kartoffelpüree 

 
   *** 

 

Lebkuchenmousse mit warmen Kirschen 
und Erdnussbuttereis 

 
Menü 3-Gang 64€ 

 
Menü 4-Gang 78€ 

 
 

Vegetarisches Menü  
 

Feldsalat in Kürbiskernöl Dressing mit  
Kirschtomaten und Croutons 

 

*** 
 

Karotten-Ingwer-Cremesuppe mit Croutons 
 

*** 
 

Gemischtes Pilzragout mit gebratenem Serviettenknödel 
 

*** 
 

Auswahl an hausgemachten Sorbets 
 

Menü 3-Gang 46€ 
 

Menü 4-Gang 58€ 
 


